Menuvorschlage fur Gruppen ab 8 Personen

Meni Traditionell

BLATTSALATE

Siegershauser Bio-Ei| gebratener Speck
kkok

THURGAUER RIESLINGCREMESUPPE

GemUse-Brunnoise | Croutons
kkk

HACKBRATEN VOM GUTTINGER KALB

Morchelrahmsauce | RUebli| Kartoffelstock
kkk

IWETSCHGEN-KOMPOTT
Créme Chantilly| Vanilleglace

3-Gang (mit Dessert): CHF 80.-
4-Gang: CHF 98.-

Meni Classic

SIEDFLEISCH VOM GUTTINGER KALB

Gerste| Linsen| Meerrettich
kkk

HUMMER-BISQUE

Languste | Cognac
*Kkk

FILET VOM SCHERZINGER RIND

Pfefferjus| Hollandaise | Peperonatal| Rosmarin-Kartoffeln
*kk

SCHOKOLADEN-MOUSSE
Passionsfrucht| Chantilly| Kaffee-Krokant

3-Gang (mit Dessert): CHF 105.-
4-Gang: CHF 120.-



MENU GOURMET

DREIERLEI VOM LACHS

Créme fraiche | Kaviar| Zitrone | Brioche
kkk

FREGOLA-SARDA

Muscheln| Calamaretti| Safran| Weisswein
kkk

DUO VOM GUTTINGER KALB (FILET & BAGGLI)

Speck| Réstzwiebeln| Peperonata| Tessiner-Polenta
*kkk

CLAFOUTIS
Himbeeren| Chantilly| Vanilleglace

3-Gang (mit Dessert): CHF 120.-
4-Gang: CHF 140.-

CHEF'S CHOICE

TATAR VOM SCHERZINGER RINDSFILET

Perigord-Triiffel | Créme fraiche | Brioche
kkk

FREGOLA-SARDA

Meeresfrichte| Zitrone| Chilli| Basilikum
kkk

STEAK VOM GUTTINGER KALB

Morchelrahmsauce | Speck-Bohnen| Butter-Chndpfli
kkk

TIRAMISU

3-Gang (mit Dessert): CHF 120.-
4-Gang: CHF 140.-



