TAGES-MENU 06.02.26

TAFELSPITZ-SULZE VOM SCHERZINGER RIND
Vinaigrette | Meerrettich | Apfel

k%%

PICCATA VOM GUTTINGER KALB

Tomatensauce | Spaghetti

k%%

CLAFOUTIS

Himbeeren | Chantilly | Vanilleglace

2-Gang ohne Dessert: CHF 48.-
MenU-Komplett: CHF 58.-



VORSPEISEN

KOPFSALAT
Siegershauser Bio-Ei | gebratener Speck

GEBEIZTER LAGO-MAGGIORE ZANDER
Essig-GemuUse | Sesam | Bergamotte

HUMMERBISQUE
Languste | Perigord-Truffel | Cognac

HAUPTSPEISEN

CHAS-CHNOPFLI
Comte | Perigord-Triffel | R&stzwiebeln

SEEZUNGE AUS DER BRETAGNE
Mullerin Art | Pinien-Spinat | Sesam-Reis

GESCHNETZELTES VOM GUTTINGER KALBSFILET
Champignons | Rahmsauce | Butter-Chnopfli

DESSERT

HIMBEER-GRATIN
Zitrone| Joghurtglace

EISKAFFEE
Kaffee-Krokant| Chantilly

SCHOKOLADENKUCHEN
Tonkabohnenglace | Chantilly | Sesam-Hippe

CAFFE AFFOGATO
Espresso| Vanilleglace

KASE VON WILLI SCHMID
Erlesene Kaseauswahl aus dem Toggenburg

26.-

36.-

48.-

74.-

48.-

21.-

10.-

24.-



