TAGES-MENU 21.05.26

KALT AUFGESCHNITTENER HOHRUCKEN
VOM THURGAUER LANDSAULI

Gerste | Linsen | GemUse-Vinaigrette

k%%

RAGOUT VON DER SCHWEIZER POULETBRUST

Sauce Riche | Spargeln | Trockenreis

k%%

TIRAMISU

2-Gang ohne Dessert: CHF 48.-
MenU-Komplett: CHF 58.-



VORSPEISEN

BLATTSALATE
Siegershauser Bio-Ei | gerdstete Kerne

HUMMER-BISQUE
Languste | Kaisergranat | Cognac

GEBEIZTER LAGO MAGGIORE ZANDER
Essig-GemUse | Sesam | Bergamotte

HAUPTSPEISEN

PASTA VERRIGNI
Tomate | Burrata | Pinienkerne

GEANGELTER ATLANTIK-WOLFSBARSCH
MeeresfrGchte | Zitrone | Chilli | Fregola-Sarda

STEAK VOM GUTTINGER KALB
Morchelrahmsauce | Butter-Chnopfili

DESSERT

HIMBEER-GRATIN
Zitrone | Joghurtglace

EISKAFFEE
Kaffee-Krokant| Chantilly

PANNA COTTA
Rhabarber | Erdbeere | Zitrone

CAFFE AFFOGATO
Espresso| Vanilleglace

32.-

28.-

34.-

60.-

50.-

16.-

16.-

10.-



